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Sktadniki

%> peczka rzodkiewki
2 jajka

10 dag sera z6ttego Sertop
Siemowit pokrojonego w kosteczke

%> puszki zielonego groszku

%> peczka szczypiorku
2-3 tyzki majonezu
s6l do smaku

pieprz mielony

2 ulubione butki

® 20 min

2 4 porcje

w buteczkach

Przygotowanie

Jajka ugotuj na twardo. Nastepnie doktadnie
wystudz i obierz ze skorupek. Jajka pokrdj razem
z serem zOitym, umytq i osuszonq rzodkiewkq
w kostke. Groszek doktadnie odsqgcz z zalewy.
Szczypiorek umyj, osusz i drobno posiekai.

Wszystkie sktadniki satatki wymieszaj z majone-
zem i przypraw do smaku solq i pieprzem. Dodaqj
tylko potowe szczypiorku.

Z butek zetnij wierzchy, a Srodek wydrqgz. Nastep-
nie butki napetnij satatkg i posyp odtozonym
szczypiorkiem.
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Skitadniki Przygotowanie

= 6 jajek ugotowanych Jajka poscinaj z jednego boku, a nastgpnie
na twardo przetnij wzdtuz, na potdwki. Przygotuj spody

- 6 tyzeczek majonezu Jourgerdbw” — posmaruj Sciete potdwki jajek

majonezem, nastepnie uktadaj na nich sata-
te, ser, potdwke pomidorka koktajlowego, bo-
czek, na wierzch potdz po tyzeczce majonezu
i przykrywaj drugqg potdéwkaq jajka.

liScie dekoracyjnej sataty
3 pomidorki koktajlowe
2 plastry boczku

2 plastry sera
z6ttego Radzimir

Na koniec kazdego ,burgera” przebij wyka-
oieprz Serdeczny taczkq i dopraw $wiezo zmielonym pieprzem.
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z szyhkq i pomidorami

15 min |

4 porcje

Skiadniki

gotowa pinsa
szynka szwarcwaldzka
pomidorki koktajlowe
pokrojony w kostke ser zotty
Siemowit

Sos:
passata
przecisniety przez praske
czosnek
ziota prowansalskiee

Przygotowanie

Przygotuj sos. Do miseczki dodaqj
passate, przeciSniety przez praske
czosnek oraz ziota prowansalskie.
Wszystko wymieszai.

Gotowy sos wytdz na pinsg. Posyp
serem zOttym. Utdz sktadniki: szynke
szwarcwaldzkg oraz pomidorki kok-
tajlowe.
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Sktadniki Przygotowanie

= 2 kromki chleba razowego Warzywa pokrdj w paski.
- ser 26ty Sertop Gouda Protein Marchewke zetrzyj na tar-
. 1 marchew ce. Kapuste posiekaj i gotuj
) az do nabrania niebieskiego

2 pomidorki koktajlowe
%> papryki zotta

liscie sataty Kromki chleba przetdz sa-
latg, serem Gouda Protein
i warzywami. Dodaj kietki

koloru.

1 gars€ czerwonej ugotowanej
kapusty
ulubione kietki

® 15 min
2 1porcja
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Sktadniki

1 litr bulionu

| pietruszka

= 4 wieksze ziemniaki

= natka pietruszki

= odrobina koperku

= 4 zqbki czosnku

= 1 cebula

= 100 g serka topionego Sertop Twoj Mix
= 100 ml Smietanki kremowki

= s0Ol, pieprz

L

Dodatkowo:

= 2 kromki chleba tostowego
(lub innego pieczywa)

= ziota prowansalskie

= czosnek granulowany

= oliwa

Przygotowanie

Do gorgcego bulionu wrzu€ obrane ziemnia-
ki (mozesz je pokroi¢ na mniejsze kawatki aby
szybciej sie ugotowaly) oraz pietruszke. Dodaqj
przecisSnigty przez praske czosnek, podsmazo-
ng na patelni cebulke (drobno pokrojonq), po-
siekang natke pietruszki, koperek, szczypte soli
| pieprzu. Gotuj przez ok. 45 minut. Pod koniec
gotowania dodaj serek topiony, Smietanke kre-
mowke, doprawiamy do smaku. Gdy ziemniaki
bedq juz migkkie to catoS¢ zdejmujemy z palni-
ka, blendujemy na gtadki krem.

W miedzyczasie przygotuj grzanki. Pokrdj pie-
czywo w kostke. Polej oliwq i dopraw ziotami
prowansalskimi i czosnkiem. Wrzu€ na rozgrza-
Nng na patelni oliwe i piecz az sie zeztoca.

Zupe podawaj z grzankami.
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Sktadniki

Przygotowanie

100 g sera z6ttego Sertop Radzimir Na blasze wysmarowanej ttuszczem utdz

3 mate pomidorki
1 bagietka pszenna

1tyzeczka suszonego
oregano

120 ml oliwy z oliwek

butke pokrojong w cienkie plasterki. Pot6z
na kazdej plaster sera i przykryj plastrami
‘ pomidora. Posyp oregano.

g“’*“”’ | e Wstaw do piekarnika nagrzanego do
el‘deczny 180°C. Wyjmij, gdy ser zacznie sig topic.
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@ 20 min | =% 6 pore

f-}‘} | :

y -,

==, . M
® ®
Z ciasta francuskiego z czerwonym
o ®
pesto I warzywami
Skiadniki Przygotowanie
- 1 opakowanie ciasta francuskiego Najpierw pokrdj cebule w pidrka, a papry-
= 130 g sera z6ttego Sertop Radzimir ke w Ifosteczke. W plasterki pokrdj tez pie-
- 1 papryka czarki.
= 200 g pieczarek ‘ Rozwih ciasto francuskie i pokrdj je na
- 1 cebula czerwona S 8 kawatkédw. Na kazdy kawatek potdz pla-
- 1roztrzepane jajko Serii sterek sera zottego, utdz pieczarki, papry-
€Czny ke i cebule. Nastepnie uformuj z ciasta
\ . . . .
{ w5 kieszonki. Ciasto posmaruj roztrzepanym
%w§

jajkiem.

ZIMIR

SER Z0LTY TYpy SIWMI!'MSKIESD

Catos§€ piecz przez okoto 15 minut Piecz
w temperaturze podanej na opakowaniu
ciasta.
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Skiadniki

= 60 g szynKi

2 plastry sera z6ttego Sertop Siemowit
mate pomidorki

2 tyzki majonezu

troche ulubionej sataty

troche ulubionych kietkdbw warzyw

1 croissant

1 jajko sadzone

Przygotowanie

Croissanta przekrdj wzdtuz na pdt i opcjo-
nalnie, lekko podpiecz w piekarniku lub
na patelni a nastgpnie posmaruj mMa-
jonezem. Dodaj satate, plastry szynki
oraz ser z6tty Siemowit.

Na rozgrzanej patelni przygotuj jajko sadzo-
ne. Potdz na rogaliku, przykryj gérnq potdow-
kg croissanta oraz posyp kietkami. Podawaj
Z pomidorkami.
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y 4 porem | serem
sktadniki i : »

’
= 90 g majonezu "
- 3 jajka L ,
= 50 g pokrojonego w kostke sera zbttego

Sertop Siemowit
« 1por (biata czesé)
= troche soli
= troche pieprzu czarnego
= peczek koperku

Przygotowanie

Jajka ugotuj na twardo. Obierz ze sko-
rupek i przetdz do miski. Zmiazdz ttuczkiem
do ziemniakdw lub widelcem lub specjalng
krajalnicq do jajek.Pora umyj i pokrdj drobno
bez lisci.

L6ty ser pokrdj w kostke. Wszystkie sktadniki
doktadnie wymieszaj. Doddj pokrojony ko-
perek. Dodaj majonez. Ponownie wymieszqj
do potgczenia sie sktadnikbw. Dopraw do
smaku solq i pieprzem. Wstaw do loddwki na
okoto 2 godziny, aby pasta nabrata smaku.
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Soas

Z domowymi hachosami z tortilli

L 5
k

; Sktadniki
= 2 placki tortilli

= 100 g serka topionego Sertop
Ztoty Ementaler

= % szklanki mleka
= Y2 tyzeczki ostrej papryki

= pieprz
= sOl

Przygotowanie

Zacznij od przygotowania nachosow.
Placki tortilli pokrdj w trojkgciki. Roziéz
rOwno na blaszce wytozonej papierem
do pieczeniq, spryskaj oliwg z oliwek
i posyp odrobing soli. Wstaw do na-
grzanego do 180°C piekarnika i piecz
6-10 min do momentu, gdy nachosy
zaczng sie rumienic, ale nie dtuzej.

W czasie gdy nachosy bedqg sie pie-
kty przygotuj sos serowy. Serek to-
piony podziel na mniejsze kawatki
i umies€ w matym rondelku. Dolej mleko
i podgrzewaj na wolnym ogniu, caty
czas mieszajgc do momentu, az ser sie
stopi i powstanie gtadki sos. Jesli sos
jest zbyt gesty, opcjonalnie dolej wiecej
mleka.

CatoS€ dopraw do smaku solg, pie-
przem oraz paprykq. Gotowy dip se-
rowy podawadj na ciepto lub na zimno
w towarzystwie stonych przekgsek.
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znajdziesz na naszej stronie

€) @SertopTychy @sertop_tychy

WWW.SERTOP.PL


https://sertop.pl
https://www.facebook.com/SertopTychy/
https://www.instagram.com/sertop_tychy/
https://sertop.pl

